Salate

FrUHingssalat mit kleinen Strauchtomaten,
Radieschen und balsamicovinaigrette
830€

-mit gcbratencm Saumagen
B50€
-mit gcbratencn Gambas

450 €

-mit gebratenen Wachtelbriistchen
450 €

-mit gebratenen Jakobsmuscheln
16,50€

Sugpen

Rinderkraftbriihe mit MarkkloBchen
790%

Gcschéumtc Artischocl«znsuppe

mit gebratenem Gamba

990€

\/orsgcisen

CarPaccio vom Pommerschen Rind
-6 Wochen ,)&rg agcd“ am Knochen gcrcixfb
mit Balsamicomarinade und Parmesanspénen
650 €

Gebratene Gamba
mit SteinPilztaPenate und Zitronenbutter
16,50 €

Kalt geréucherter Schottischer Lachs -Buchenrauch-
mit kleinem Blini, Sauerrahm und Wasabikaviar
16,50 €



Hauptgénge

Schnitzel vom Landschwein
mit Pfegcrrahmsauce und Buttcrkartogeln
I770€

Geschmorte Rinderroulade mit Essiggurke,
SPétburgundcrsauce und Stampﬁkartogeln
2150 €

Gebratene Perthuhnbrust und Wachtel
mit mediterranem Gemiise,
Risoleekartoffeln
2650 €

Gegri“tes Filetsteak vom Black Angus Rind
mit Rotweinschalottensauce und gratinierten Kartotfeln

3,50 €

Gebratener Heilbutt und Gamba
mit mediterranem Gemiise,
Risoleekartoffeln und Krustentierbutter

150



Menl

Herbstliche Blattsalate
mit Balsamicomarinade

und gebratcnen Gambas

Gebratenes Steinbuttfilet

mit gegri“tem Gemiise

Gebratenes Riickensteak vom ,,blad( Angus* Rind
mit gebackenen Bohnen und gratinier’cen Kartoffeln

Schwarzwilder Kirsch

mit Vanillesorbet

66,00€
ohne Salat 74,00€
ohne Fisch 52,00€



Tagescmp?ehlung

Philzer Forelle
-im Ganzen gcbratcm
mit brauner Zitronenbutter und Schnittlauchkartoffeln
1850 €

Filctspitzen vom Landschwein mit Pfeffersauce,

Frﬂhlingsgcmijsc und But’cerspétz]c
1950€

Vo der Metzeerei Siiss in Freinsheim

Pfilzer Saumagen mit Rahmkraut,
StamPFkartogeln und Dﬁonsen?
16,50 €

Pfalzer Leberknade! mit Rahmkraut
und Stampfkarto#eln
16,50 €

Plalzer Saumagen und Leberknadel
mit Rahmkraut und StamPFkartogeln
16,50 €

Pasta

Tag[iolini mit Tomatensugo, Basilikumpesto
und gehobeltem Parmesan
,90€

-mit gebratencn Gambas
1950«



Plalzer Stan gcnspargel

I Pfund StangensPargel mit Sauce Hollandaise und Schnittlauchkartoffeln 550

Plalzer Stangﬁnspargel mit Sauce Ho”anclaisc, Schnittlauchkartoffeln

-Schnitzel vom Landschwein 2150€
~gebratener Saumagen 2150€
~Leberknadel und Rotweinsauce 2150 €

~gegri||tes Rinderfilet
vom ,,E)lacl( Angus* Rind 3850

~gebratener Heilbutt

und KaPern~—~Schalo‘ctenmarinacle %6,00€
~gebratcne Gambas 36,004
~gebra‘cene Jakobsmuscheln 38,00 €

-gcbratcnc Wachtelbriistchen 57,00€



